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3.5.8. Hochleistungsflüssigkeitschromatographie . . . . . . . . . . . . . 26

3.5.9. ICP-Analytik . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27

3.5.10. Ionenchromatographie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27

3.5.11. Bestimmung der Ausbeute . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28

3.5.12. Bestimmung der Gesamtproduktivität . . . . . . . . . . . . . . 28

3.5.13. Bestimmung der maximalen Produktivität . . . . . . . . . . . . 29

3.6. Geräteliste . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29

3.7. Chemikalienliste . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30

4. Ergebnisse und Diskussion 31

4.1. Kultivierung in verschiedenen Systemen . . . . . . . . . . . . . . . . . 31
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