X/

Rebecca Natter (Autor)
Energiestoffwechsel im Musculus longissimus dorsi
verschiedener Schweineherkiinfte in Beziehung zur

Fleischbeschaffenheit

Rebecca Natter

Energiestoffwechsel im Musculus
lengissimus dorsi verschiedener
Schweineherkiinfte in Beziehung

zur Fleischbeschaffenheit

(V Cuvillier Verag Gottingen

Internationaler wissenschaftlicher Fachwerlag

https://cuvillier.de/de/shop/publications/369

Copyright:

Cuvillier Verlag, Inhaberin Annette Jentzsch-Cuvillier, Nonnenstieg 8, 37075 Goéttingen,
Germany

Telefon: +49 (0)551 54724-0, E-Mail: info@cuvillier.de, Website: https://cuvillier.de



Inhaltsverzeichnis

ADBKUIrZUNGSVEIZEICNNIS ...t e 7
AbDIldUNGSVErZEICANIS ... 9
TabelleNVErZEICNNIS ... e 12
T BINIEIUNG 15
2 LiteraturlbersiCht..... ..o 17
1228 B S - 1 o o U=l o =] o 18] o o 17
211 Struktur und Stoffwechsel der Muskulatur..............ccoooiii, 17
21.2 Kalziumstoffwechsel in Muskelzellen.............cccooooiiiiiiii e, 20
21.3 Energiestoffwechsel in Muskelzellen ... 23

21.4 Zusammenhange zwischen Energie- und Kalziumstoffwechsel und Bedeutung

(o =T g1V 1 CoTed T o [ 4 ToT o 25
215 Bedeutung der glykolytischen und mitochondrialen Enzyme ...........cccc......... 31
21.6 Zellulare Vorgénge bei der Fleischbildung...........cccoooiiiiiiiiiiiiiiiiee 37
Zielsetzung fur die eigenen Untersuchungen ..................oevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnns 41
Material, Tiere und MethOAEN .........o.ooeieie e, 42
4.1 ProbengewinnuNQG............oiiiiii e 42
4.2  Untersuchungsmethoden. ... 43
421 Hochauflésende Respirometrie in permeabilisierten Muskelfasern ............... 43

422 Messung der Aktivitdten der glykolytischen und mitochondrialen Enzyme.... 46

4.2.2.1  PhoSphOfrUKIOKINGSE .......cciviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee e 46
4.2.2.2 GlykogenphoSphOrylase ...........ooouuiiiiiiiiiiiiieicee et 47
4.2.2.3 CitratSynNthase.........coouiiiiiiiii e 48
4224 CytoChrom-OXidASEe .......ccieiiiiiiiiiiiiii i 48
4.2.2.5 Laktatdehydrogenase ..........coeiiiiiiiiiiiiiii e 49
T (T 11 o] 1= 49
A (o] 11 o1 50
4.2.2.8 ProteinmMeESSUNGEN.......ciiiiiii e e e e e e e e e e e e e e aa e e eanaaas 51
4.2.3 Darstellung der Muskelstruktur des M. [ongissSimus ............ccceieeiviiiieeeennnnn. 51

424 Bestimmung der Creatinkinase-Aktivitdt, der Laktatkonzentration im

Schlachtblut, des Tropfsaftverlustes und des Grillverlustes.............cccccoeiiiiiiiiiien 52
425 Messung der Citratsynthase-Aktivitét in isolierten Mitochondrien.................. 53
4.2.6 Hochleistungsflussigkeitschromatographie .............cccooo, 54
427 StatistisSChe AUSWEITUNG ........uiiii e 57
5 Ergebnisse und DiSKUSSION ...........uuuuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii s 58



© 0o N O

5.1 Schlachtkérper- und Fleischqualitatsmerkmale .............ccoooeiiiieiiieeeeeeeeeennn. 58

5.2  Die Analyse der Respirometrie an permeabilisierten Muskelfasern............ 66
5.3  Messung der Citratsynthase-Aktivitat in isolierten Mitochondrien............... 71
5.4 HISIOIOGIE ... . 73
5.5  Glykolytische und mitochondriale Enzyme ..........cccccooiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee, 79
5.6 ATP, ADP, AMP und Inosinmonophosphat- Messungen............................ 91
5.7 Fleischqualitat in MHS- sanierten Schweineherkiinften.............................. 95
Zusammenfassung und Schlussfolgerung............ccevevveiiieeiiiiiiiiieiiieiiiiieiieeeeeee, 101
SUMMANY ..t e e e e e e e 104
LiteraturverZeiChNis. ........... e 106
ANNGNG <. 119



